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Marchio COPPINI

Cliente  

Referenza OLIO DI SEMI DI GIRAS.10LT

Volume 10000 ml

Codice Coppini SEM PETLT10X02GIRAL

Sigla Coppini AK2

Ean Prodotto 8006724001745

 Gruppo

Pedana MM 800X1200 EPAL

Lotto di produzione L.SIGLA NNXXX SIGLA LINEA

Formato Lotto di prod.ne L.AK2 23047A 16:31

Shelf Life (T.M.C) 18 mesi dalla data di produzione

Formato T.M.C. gg/mm/aaaa

Posizione L. e T.M.C TAPPO

Esempio di dicitura L.AK2 23047A 16:31 16/08/2024

Pezzi x Cartone 2 Cartoni x Strato 12 Strati x Pedana 3 Cartoni x Pedana 36

Peso Collo Kg 19,0000 Dimensioni Collo 400x200x420

Peso pedana Kg 702 Dimensioni pedana MM 800x1200x1410

0. 0

Terza Etichetta  

Richiesta Analisi No  

Commento  

Commento  

16/02/2023 00:00:00 00:00:00

Approv. Commerciale Approv. RSQ Data Stampa

Linea di produzione LINEAA

Numero  sk tecnica 63 SCHEDA TECNICA OLIO DI SEMI DI GIRASOLE ALTO-OLEICO .pdf

Dim. Imballo Primario PET 10LT (lunghezza X profondità X H)196X196X400

OLIO           OLIO DI SEMI DI GIRASOLE ALTO OLEICO

PET            BOTT.OLIO PET LT.10 NEUTRA

TAPPO          TAPPO PL.PRES.LT3-5-10 BERICAP VERDE

TAPPO          MANIGLIA PLAST.LT.10 BERICAP VERDE

ETICHETTA FRONT ETICH. OLIO SEMI GIRASOLE ALTO OLEICO 10LT

WRAP           CASSA 2 BOTT.L10 PET (0139/WA10)

STICKER CARTONE STICKER CARTONE 90X90 MM.



 

 

 

 

SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO N°63 
 

OLIO DI SEMI DI GIRASOLE ALTO-OLEICO 
DESCRIZIONE PRODOTTO: l’olio di semi di girasole è estratto da 
ibridi ad alto contenuto di acido oleico dei semi dell’oleaginosa 
Helianthus annus e sottoposto al processo di raffinazione e 
deodorazione. L’acido oleico è un grasso monoinsaturo che 
garantisce un’ottima combinazione tra importanti aspetti 
nutrizionali e stabilità in cottura. L’olio di girasole è raffinato in 
Italia/UE e confezionato in Italia. 
SAPORE E ODORE: neutro, tipico dell’olio di semi di girasole, senza 
sapori estranei. 

CARATTERISTICHE CHIMICO – FISICHE 
M = massimo, m = minimo.      

 m M Metodo 

DENSITA’ RELATIVA Kg/dm3 0.918 0.923 NGD C18 

ACIDITA’ (%) - 0,15 EN-ISO 660:1999 

NUMERO DEI PEROSSIDI (meq/02/Kg.)       - 2,0 ISO 3960:2007 

SAPONI (oleato sodico (mg/Kg)  10,0 NGD C8-1976 

UMIDITA’ (%)  0,1 UNI EN ISO 662 

NUMERO DI IODIO  (Wijs) gr I2/100gr 78 90 UNI EN ISO 3961 

COMPOSIZIONE ACIDICA:   EN-ISO 5509:2000 
& ENISO 
5508:1995 

Acido miristico ND 0,1  

Acido palmitico 2,6 5,0  

Acido palmitoleico ND 0,2  

Acido eptadecanoico ND 0,1  

Acido eptadecenoico ND 0,1  

Acido stearico 2,0 6,2  

Acido oleico 80,0 90,7  

Acido linoleico 2,1 17,0  

Acido linolenico ND 0,3  

Acido arachico 0,2 0,5  

Acido eicosenoico 0,1 0,5  

Acido beenico 0,5 1,6  

Acido erucico ND 0,2  
Acido lignocerico ND 0,5  
Acidi grassi trans  1  
FRAZ. STEROLICA:   EN ISO 12228-1 

(2014) 

COLESTEROLO ND 0,5  

BRASSICASTEROLO ND 0,2  

CAMPESTEROLO 5,0 13,0  

STIGMASTEROLO 4,5 13,0  

B – SITOSTEROLO 42,0 70,0  

∆5 – AVENASTEROLO 1,5 6,9  

∆7 – STIGMASTENOLO 6,5 24,0  

∆7 – AVENASTEROLO NR 9,0  

Contenuto steroli mg/Kg 1700 5200  

ASS.VISIBILE:    
Indice di rifrazione nD40 1,467 1,471 1/1 V/V in n-esano 

 

Punto di fumo Circa 215°C 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

 

Valori nutrizionali medi per 100ml di prodotto  
 
energia        3400kJ / 828 kcal 
 
grassi      92,0   g 
di cui: 

acidi grassi saturi                8,6   g 
acidi grassi monoinsaturi      74,0 g 
acidi grassi polinsaturi          9,3 g 

carboidrati        0,0   g 
di cui zuccheri         0,0   g 
proteine        0,0   g 
sale        0,0   g 
 
 

 

Allergeni (All. II Reg 1169/2011) Non contiene allergeni.  

Organismi Geneticamente Modificati Non contiene, non è costituito, non deriva da OGM 

Conformità al Reg. 1169/2011 e successive modifiche e integrazioni. 

Idrogenazione Non sottoposto a idrogenazione, né parziale, né totale 

Aromi :Non contiene aromi 

Adatto per il consumo celiaci 

Non contiene nanomateriali 

Non è sottoposto a irradiazione 

 
 

 

 
REDATTO DA 

RSG 

APPROVATA DA 

RSG: Monia Battisti 

QUALIFICA 

Dott.ssa in biologia 
e-mail 

moniabattisti@coppini.com 
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