
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

DENOMINAZIONE 
GinUino – Lucania’s Botanical 
Spirit 

SOUTHFOOD SRLS 
Via Nicotera 32 
75025 
Policoro (MT) 

 

DESCRIZIONE 
 
Ginuino é un gin distillato in italia: nasce dalla passione del buon bere di 4 amici e la voglia di 
sperimentare e lavorare i sapori della propria terra. 
 
Ginuino è prodotto tramite processo di distillazione discontinua. Per la macerazione ognuna delle 12 
componenti botaniche vengono inserite individualmente ad uno spirito di cereali e acqua per 24-48 
ore per poi subire un processo di distillazione.  

 
Ginuino ha un aspetto trasparente, limpido, al naso si presenza speziato  con profumo di origano e 
camomilla, al palato sprigiona tutti i suoi sapori in sequenza: prima si sente il ginepro con il suo sapore 
inconfondibile con tocchi di sapidità dati dal mare dove sono presenti le piantagioni naturali; subito 
dopo spazio all´amarezza data dalle foglie di ulivo e dal peperone crusco ; continua con la dolcezza 
della liquirizia; infine la morbidezza data dall´origano e camomilla. 

 
Queste sono le principali 6 note botaniche e lasciano agli intenditori nella degustazione e scoperta 
delle restanti 6 
 
Alcohol: 43% 
Volume: 50cl 
Produttore: Ginuino 

 
PROVENIENZA 
ITALIA 

 
INGREDIENTI 
12 Botaniche – 6 note (Ginepro, liquirizia, origano,peperone crusco, cammomilla, foglie di ulivo) e 6 segrete 

 
MODALITÁ DI CONSERVAZIONE 
Qualsiasi 

 
CONSIGLIO PER L´UTILIZZO 

• Bere liscio o in qualsiasi drink. 
 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
Colore: Trasparente 
Gusto: Vario 
Consistenza: Liquido 

 

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 


