
 
 

                                                SCIROPPO D’AGAVE  
 

 
Lo sciroppo d’agave si ricava dall’agave blu, una pianta grassa diffusa in Messico.  

Lo sciroppo d’agave Equilibra, con il suo buon potere dolcificante ed il gusto delicato, 
non sovrasta gli altri sapori e si integra perfettamente in ogni ricetta, rendendolo idoneo a 

usi disparati: 

• Per dolcificare bevande calde o fredde, in alternativa a zucchero o miele 

• Per guarnire yogurt e gelati, in alternativa al miele o al caramello 

• Per cucinare dolci da forno o al cucchiaio. In particolare, il suo colore dorato e brillante 
conferisce ai prodotti lievitati un colore naturale e invitante 

• Per preparare fantasiose marinate o salse agrodolci o da spalmare su pane e fette 

biscottate  

 
Lo sciroppo d’agave ha un indice glicemico inferiore a 21 (glucosio=100 e saccarosio= 60 

circa) e apporta 12 kcal per cucchiaino  

 

 

 

Caratteristiche del prodotto:  

• Formato pratico e facilmente dosabile 

• Gusto delicato che non sovrasta gli altri sapori 

• Indice glicemico inferiore a 21 

• Senza glutine  

• Biologico 

• Adatto ai vegani 

• SOLO 12 KCAL PER DOSE* 

• Certificazioni: Biologico, Vegan OK. 

 
*dose media 4 g (1 cucchiaino raso) 

 

Per il piacere dei propri consumatori, Equilibra ha curato una piccola raccolta di ricette a base di sciroppo d’agave, e 

dei campioncini per testarne il gusto. 

 

MODALITÀ D'USO: si dosa tramite il pratico tappo con valvola (squeeze). 

 

DOSE CONSIGLIATA: si suggerisce di testarne personalmente la dolcezza e dosare il prodotto a proprio piacimento. 

INGREDIENTI PRINCIPALI: 100% sciroppo di Agave biologico. 

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI 

 

 

 

 

CONFEZIONE: flacone trasparente da 350 g con tappo dotato di valvola antisgocciolamento. 

 

SCIROPPO D’AGAVE DI EQUILIBRA è disponibile nei migliori supermercati, ipermercati, negozi specializzati e 
negli store Equilibra di Torino, Milano e Roma. www.equilibra.it 


