SCHEDA TECNICA Rev.

Formaggio Branzi FTB - Giovane forma intera 03-05-2021

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Formaggio semigrasso, da latte vaccino, crudo, a pasta semidura e semicotta, forma intera

INGREDIENTI: LATTE, sale, caglio di vitello, fermenti lattici; rivestimento crosta: conservante (E235), colo-
rante (E160B).

ALLERGENI: Prodotto derivato dal LATTE

ORIGINE DEL LAT- | ltalia

TE:

SHELF LIFE: Non definita

INDICAZIONI PER LA
CONSERVAZIONE:

Forma intera: conservare tra 0 e 8°C. Forma tagliata: conservare tra 0 e 4°C coperta da pel-
licola protettiva per alimenti.

SHELF LIFE DALL’APERTURA DELLA CON-
FEZIONE o TAGLIO DELLA FORMA

3099

VALORI NUTRIZIONALI

(per 100 g di prodotto)

ANALISI IN AUTOCONTROLLO

Energia: (kJ) 1252,4

Energia: (kcal) 304,6

Escherichia coli < 1000 ufc/g, stafilococchi coagulasi positivi <
1000 ufc/g, Salmonella spp e Listeria monocytogenes assenti in
25 g.

Grassi (g) 32,0

di cui acidi grassi sa- |22,8

turi (g)

Carboidrati () 1,0 CARATTERISTICHE SENSORIALI

di cui zuccheri (g) 1,0 Colore giallo paglierino, consistenza morbida-semimolle, occhiatu-
ra leggera ed uniforme ad "occhio di pernice"

Proteine (g) 25,0

Sale (g) 1,5

LOGISTICA IMMAGINE DEL PRODOTTO

PEZZATURA/ Circa 10 kg

FORMA:

IMB. SECONDARIO:

Cartone da una forma

FORNIT. MINIMA:

Una forma

COD. EAN 13

80 3267985 743710

CODICE INTERNO:

101

‘
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