
 

INFORMAZIONI GENERALI                               

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA – UTILIZZAZIONE– MODI DI UTILIZZO 

Il prodotto presenta le seguenti caratteristiche : colore rosso , buon odore , da consumarsi previa cottura 
Prodotto destinato a tutta la popolazione ad eccezione dei neonati e con allergie agli ingredienti mensionati 
di sopra. 
 

l'informazione contenuta in questo documento deve essere considerata confidenziale ed esclusivamente per un uso 

professionale. non potrà essere né copia, né trasferita a terzi senza il consenso della FATTORIA SILA srl 

 

 

 

 

 

PROCESSO DI LAVORAZIONE DEL PEPERONCINO INTERO 

FASE 1 

PREPARAZIONE DEL PRODOTTO 

Nome commerciale :  PEPERONCINO INTERO 
 

Azienda produttrice : FATTORIA SILA srl 
C.DA SCULCA , 87059 CASALI DEL MANCO (CS)  
ITALIA 

Ingredienti : PEPERONCINO INTERO PICCOLO SECCO 
Code EAN : 8031424207043 

 
 

Codice 
prodotto 

: 01200025 

Unita di 
vendita 

 
: 50 gr 

 
Shelf life 

 
: 12 mesi 

Metodo di conservazione :  a temperatura ambiente ,  
 

La durata media di 
conservazione : 

: 12 mesi Imballo 
primario 

: bustina di plastica per 
alimenti 

Allergeni : nessuno OGM : nessuno 

BREVE DESCRIZIONE 
DEL PROCESSO 
PRODUTTIVO 

  Materia prima semilavorato essiccata secondo buone tecniche industriali. 
Prodotto conforme ai requisiti di cui  al Reg.CE852/2004 e s.m.i Sulla base delle 
conoscenze finora acquisite, il prodotto non contiene: OGM, irradiazioni, 
coloranti aggiunti. 

Ph (min/max)  allergeni  Coloranti 
assenti 

Conservanti 
assenti 



 
 ACQUISIZIONE DEL PEPERONCINO 

 PRELEVAMENTO DAL MAGAZZINO DELLA QUANTITA’ DI PRODOTTO LAVORABILE IN GIORNATA 

 

FASE 2 

TRASFORMAZIONE DEL PRODOTTO IN BUSTINE 

 IL PRODOTTO VIENE  IMBUSTATO 

 PESATO 

 ETICHETTATO 

 IMMAGAZZINATO 

 

 SCHEDE AGGIUORNATA AL  31.12.2022 

 


