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produttore Birrificio Otus
provenienza Seriate, Bergamo, Italia
w  categoria specialita
g commerciale
&  categoria legale birra speciale
§ tipologia Red Ale artigianale
8 fermentazione alta (presenza di lieviti)
<It categoria colore ambrata chiara (EBC 28,5)
Y % alcol volume 5,5
§ note produttive Tre fattori determinanti quali acqua dotata di
= bassissimo tenore salino e alcalinita contenuta, malti

e luppoli usati, sono alla base dei cardini della facilita
di bevuta di questa birra. IBU 18

note degustative

grazie all’interessante ricetta elaborata, questa birra vede I'impiego di ben
cinque malti (Mari Otter Pale Ale, Monaco 2, Aromatic, Cara Aroma e
Torrefied) e di tre tipi di luppolo (Challenger, Cascade e Fuggles) che ne
determinano un sapore facile ed armonico, con profumi piacevolmente maltati
e dal sapore leggermente caramellato. Non impegna e non stanca.

profilo visivo

La schiuma e fine e compatta, persistente e aderente. Di aspetto chiaro e di
colore ambra carico con riflessi aranciati. EBC 28,5

profilo olfattivo

Al naso si percepiscono la leggerezza dei profumi floreali e citrici. L’intensita é
elevata e la finezza é gradevole.

profilo gustativo/tattile

In bocca sorprendono la sua morbidezza e rotondita, difficili da ottenere in
queste tipologie di birra dotate di tenore alcolico moderato. Aromaticamente e
molto fine e gradevole con richiami di malto e caramello.

profilo retrolfattivo

Finale non amaro e acidita bilanciata dalla dolcezza del malto e del caramello.

temperatura dichiarata 8-10 °C

spillatura alla tedesca formato 50 cl.

consumatore tipo
curioso, appassionato

momento di consumo ideale
da aperitivo, a tavola, moderno/serale

Otus €& un birrificio artigianale di ultima generazione. La matrice e
I'impostazione e molto piu affine alla cultura tedesca anche se la produzione
richiami stili legati alle specialita belghe. La scelta del nome Otus, nome latino
della famiglia degli Strigidi, gli uccelli rapaci notturni, Gufi, Allocchi, Civette, é
stata fatta per esprimere lo spirito notturno, meditativo, lunare che
caratterizza la produzione della birra.

allergeni: malto d’orzo




