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Prodotto: TOFU NATURALE

Codice Prodotto: 032

Fornitore: GREEN RECORDS & FOOD SNC

DENOMINAZIONE DI VENDITA: Preparazione alimentare a base di soia

Ceneri (g) 1,3

Prodotto garantito senza OGM

INGREDIENTI (in ordine decrescente)
Soia italiana* (70%), acqua, nigari (coagulante: cloruro di magnesio - E511).                                                                                                                     

Può contenere tracce  di cereali contenenti glutine.                                                                                                                                                                                                                                                            

*Ingredienti biologici                                                                                                                                                                                                                      

Agricoltura UE                                                                                                                                                                                                                               

In grassetto allergene

CARATTERISTICHE IMBALLO
Confezione: Panetto di prodotto confezionato in busta in polietilene, termoformata e 

termosaldata, sottovuoto.
Modo indicazione N° di lotto: Lotto di Produzione indicato con la lettera "L" seguita da un 

numero a 7 cifre corrispondente alla data di produzione.

Tara di 1 Confezione: 4 gr.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Consistenza semi molle, elastica a media pressione; superficie mediamente liscia. Sapore e 

odore caratteristici di fagiolo di soia. La superficie di rottura si presenta granulosa, la superficie 

da taglio liscia con piccole occhiature. Colore bianco opaco omogeneo.

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE (Valori medi per 100 g)

Posizione del N° di lotto: Sull'etichetta.

Peso netto di 1 Confezione: 200 gr.

Peso lordo di 1 Confezione: 204 gr.

Umidità (g) 73,9
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Sedano e derivati

Anidride solforosa e Solfiti (in concentrazioni 

superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l)

Sesamo e derivati

Senape e derivati

Pistacchi e derivati

Lupini e derivati

Noci del Brasile e derivati

Noci macadamia e derivati

Noci di acagiù e derivati

Noci pecan e derivati

Nocciole e derivati

Noci comuni e derivati

Arachidi e derivati

Mandorle e derivati

Uova e derivati

Molluschi e derivati

Soia e derivati

Pesce e derivati

Crostacei e derivati

Cereali contenenti glutine (grano, segale, 

orzo, avena, farro, kamut) e derivati

Latte e derivati

ALLERGENI PRESENTI NEL PRODOTTO                                                                                                            

(negli ingredienti, nei coadiuvanti tecnologici e negli additivi)

Lista Allergeni Presenza nel Prodotto

Presenza per possibile 

contaminazione 

incrociata

Presente nel sito 

produttivo

Codice Prodotto: 032

Fornitore: GREEN RECORDS & FOOD SNC

032

Revisione: 00

Data 

Aggiornamento: 

28/07/2022TOFU NATURALE

Prodotto: TOFU NATURALE

SCHEDA PRODOTTO                                  

GREEN RECORDS & FOOD SNC

Codice:

NO

NO

SI

NO



Porzionatura del panetto _ aggiunta d'acqua _ cottura _ confezionamento _ (eventuale 

pastorizzazione).

CARATTERISTICHE DELLA FORNITURA
Shelf life: se non pastorizzato da consumarsi entro 45 gg. dalla data di produzione, la data di 

scadenza è indicata sull'etichetta. Una volta aperta la confezione conservare in frigorifero e 

consumare entro 3 giorni.

Temperatura di conservazione del prodotto in frigorifero: tra 4 e 6 °C

Data: Firma:

Salmonella assente (in 25 g)

Listeria monocytogenes assente (in 25 g)

DESCRIZIONE SINTETICA DEL FLUSSO PRODUTTIVO

Carica batterica totale (ufc/g) 100 < X < 1000 (valore guida)

Coliformi totali (ufc/g) < 10

Enterobatteri (ufc/g) <10

Escherichia coli <10

PROTEINE (g) 13

SALE (g) n.r.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARBOIDRATI (g) 0,5

di cui zuccheri (g) 0,32

FIBRE (g) 1

VALORE ENERGETICO 560  kJ/135 kcal

GRASSI (g) 8,4

di cui acidi grassi saturi (g) 1,33
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