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LINEA RUSSELLO INTEGRALE MACINATO A PIETRA  

DURUM WHOLE WHEAT RUSSELLO STONE-GROUNDED 

 

Valori nutrizionali medi 
Avarage Nutrition information per 100 g 

 

Energia/Energy 1512 kJ/362 kcal 

Grassi/Fat 1,60 g 

di cui acidi grassi saturi/ 
of which saturates 

0,20 g 

Carboidrati/ Carbohydrate 70 g 

di cui zuccheri/ 
of which sugars 2.2 g 

Fibre/fibre 11 g 

Proteine/Protein 12 g 

Sale/Salt 0,006 g 

 

Values for New Zealand and Australia only: 

Sodio/Sodium 2 mg 

 

Contiene glutine / Contains gluten 

 

 

INGREDIENTI / INGREDIENTS 

 

Pasta di semola integrale di grano duro RUSSELLO bio  

Organic durum whole wheat variety RUSSELLO  pasta  

 

Ingredienti: semola integrale di grano duro bio varietà Russello, acqua 

Ingredients: organic durum whole wheat semolina variety Russello, water 

 

Durata conservazione / Shelf life: 3 anni dalla data di produzione/3 years from the production date 

Da consumarsi preferibilmente entro il/Best Before: vedi etichetta/see label 

 

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool, dry place 

 

PAESE DI COLTIVAZIONE E MOLITURA DEL GRANO: ITALIA  - COUNTRY OF WHEAT ORIGIN: ITALY 
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