
 

 

 
Scheda tecnica prodotto: QUARTIROLO LOMBARDO dop 
 
Caratteristiche organolettiche e dimensioni del prodotto :     
cod. interno: 3 (alto a meta’) 03 ( basso intero)      
  

Denominazione prodotto:  QUARTIROLO FRESCO 
Descrizione:   FORMAGGIO A PASTA MOLLE 
Ingredienti:   LATTE PASTORIZZATO  – CAGLIO – SALE – FERMENTI LATTICI 
 

 
colore    bianco paglierino 

consistenza   struttura unita, leggermente granulosa, friabile. 
sapore    caratteristico, leggermente acidulo. 
odore    aromatico, tipico. 

Dimensione    20x8x8h (formato alto a metà)22x 22 x 5h (per il formato basso e intero) 
 
COMPOSIZIONE CHIMICA 
 

UMIDITA’    50 % 
GRASSO/SS    > 49% 
 
 

REQUISITI  MICROBIOLOGICI 
  
coliformi :   < 1000 /gr 
E. coli:    < 1000 / gr 

staphilococcus aureus.:  ASSENTE IN 25 GR 
salmonella:   ASSENTE IN 25 g. 
listeria m.:   ASSENTE IN 25 g. 
 
 

 
Conservazione :   0° A 4° C. 
Modalità di trasporto  temperatura controllata 
Pezzatura    da 1.50 kg. a 2.50 kg. 

Pezzi per cartone   da 1.50 kg 4 pezzi per cartone 
    da 2.50 kg. 2 pezzi per cartone 

 
 

Ean: 214066    Modalita’ di conservazione: T° da 0° a 4°c            Tempo di conservazione: 60gg 
Modalita’ di distribuzione:  Automezzi refrigerati          Imballaggio: Avvolto in carta 4pz/cart 
Allergenti: latte e derivati 
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