pEgTO Scheda Tecnica Prodotto
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Sugo alla Sardenalra - 290 gr

PRODOTTO:

Descrizione Sugo alla “Sardenaira” di Sanremo
Origine Italia

CONFEZIONE:

Tipo di confezione Vasetti vetro

Peso netto 290 gr Vasetto vetro da 314 ml
IMBALLAGGIO:

Tipo di imballo SCATOLE CARTONE

Totale vasetti per cartone 12

Imballaggio idoneo al contatto alimentare (Reg. CE 1935/2004 e successivi aggiornamenti)

INGREDIENTI:
Polpa di pomodoro (72%), Olive Taggiasche (10%), Olio extra vergine di Oliva (7%), Capperi (4%), Acciughe (4%)
(acciughe, olio di oliva, sale), zucchero, sale, Basilico Genovese DOP (0,5%), origano e cipolla

ALLERGENI:

Acciughe

NOTA: In conformita al Reg. 1169/11 e Dir. CE 89/03 e successivi aggiornamenti, non sono presenti, anche per cross-
contamination, altri allergeni

OGM:
OGM FREE

CONSERVAZIONE E SCADENZA:

Trasporto a temperatura ambiente (temperatura consigliata +15°C — 20°C)

Luogo e metodo di conservazione: Conservare in luogo fresco e asciutto lontano da fonti di calore
Una volta aperto conservare in frigorifero e consumare entro 5 giorni

Scadenza (TMC): max 24 mesi dalla data di produzione

PRODOTTO SOGGETTO A PASTORIZZAZIONE: SI

Pexto S.r.l. - Corso Sardegna, 201R - 16142 GENOVA (GE)

P. IVA e C.F: 02175590997 — www.pexto.it
fax: +0039 010.8935682 - telefoni: +0039 010.3733101 / +0039 393.9417031 - info@pexto.it

Revn®1-27/01/2021




PESTO
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DESCRIZIONE:

Prodotto utilizzato per il condimento per pasta, bruschette e stuzzichini. Ideale per pasta lunga, pasta

corta e pasta ripiena.

Scheda Tecnica Prodotto

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

Gusto
Colore
Odore

Gusto saporito di pomodoro, acciughe e capperi

Rosso pomodoro con pezzi di olive e foglie di basilico

Tipico delle acciughe e del pomodoro

INFORMAZIONI NUTRIZIONALLI:

VALORI MED! PER: 100gr di prodotto
Valore energetico 549 KJ / 131 Kcal
Proteine 78 g
Carboidrati 7,6 g
di cui zuccheri 6,6 g
Grassi 9,59 "
di cui acidi grassi saturi 159
Sale 239
]

PARAMETRI CHIMICI - FISICI

- MICROBIOLOGICI (ufc/g)

Carica Batterica Totale < 100.000
Lieviti e Muffe < 500
Escherichia coli <10
Bacillus cereus < 150
Listeria Monocytogenes A/ 25¢g
Salmonella A/ 25¢g
pH < 4,6
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