
Descrizione prodotto:

Codice prodotto: IDIET1 Categoria Dolcificanti Tipologia confezione Bustine

Peso netto unità di vendita (g): 32 Peso sgocciolato unità di vendita (g): -                                          Contenuto netto unità di vendita (ml): -                                          

Bar Code unità di vendita: 8013399153167 Bar Code cartone: Bar Code sottoimballo: -                                          

Modalità di conservazione Temperatura ambiente Shelf life 1825 giorni

Dimensioni unità di ventita (H/L/P cm) Dimensioni cartone (H/L/P cm) Dimensioni sottoimb. (H/L/P cm) -                                          

Peso lordo cartone (Kg) N° pezzi x cartone/sottoimballo 48 Altezza pallet (cm)

N° cartoni x strato N° strati per pallet Totale cartoni per pallet

N° unità di vendita x strato N° strati per pallet Totale unità di vendita per pallet

Tipologia pallet

Paese di produzione

Produttore

Confezionatore

Importatore

Distributore

Ingredienti

Suggerimenti d'uso

Avvertenze

Altre informazioni

Valori nutrizionali

Presenza OGM "Organismi Geneticamente Modificati" No Ultima revisione scheda 29/05/2019

Sperlari Srl - Dietor

SCHEDA TECNICA PRODOTTO
Uniontrade S.p.A.

Via E. Mattei, 1

20068 Peschiera Borromeo (MI) - ITALY

P.I. 07645640157

DIETOR 40 BUSTINE   48 x 32g  (40 bustine da 0,8g) - (Edulcorante da tavola)

Italia

Conservare in un luogo fresco ed asciutto al riparo da fonti di calore.

Per 100g: energia 0KJ/0Kcal,  grassi 0g di cui  grassi saturi 0g, carboidrati 98g di cui zuccheri 0g e di cui polioli 98g, proteine 0g, sale 0,4g.                                                                                

Per bustina (0,8g): Per 100g: energia 0KJ/0Kcal,  grassi 0g di cui  grassi saturi 0g, carboidrati 0,8g di cui zuccheri 0g e di cui polioli 0,8g, proteine 0g, sale 0g. 

Sperlari Srl - Dietor

Uniontrade S.p.A.- Via E.Mattei,1 - Peschiera Borromeo (MI) - Italia

edulcoranti: eritritolo, saccarina sodica.  Senza glutine.

Una bustina di Dietor dolcifica come come una bustina di zucchero, ma ha zero calorie e garantisce  un'ottima solubilità per tutte le bevande. Non altera il sapore ed è ottimo 

anche per i dolci. Può essere utilizzato in tutti i programmi alimentari in cui si voglia ridurre l'apporto calorico giornaliero o di saccarosio.

Un consumo eccessivo può avere effetti lassativi.
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